
 
 

 
 
 

Menu Gourmet à 48 € TTC 
 

 
Foie Gras de Canard mi-cuit 

quartier de poire caramélisé, et son toast brioché 

ou 
Saumon fumé « maison » 

terrine de fromage blanc, pétale de betterave et blinis au citron, vinaigrette olive-citron 

 
***** 

 
Quenelle de Saint-Jacques  

nappée de sauce Nantua, riz basmati 

ou 
Cuisses de Grenouilles en persillade 

accompagnement au choix : pommes frites, gratin dauphinois, salade, légumes 

ou 
Filet de Bœuf 

palet de pomme de terre, sauce aux champignons ou façon Rossini supplément 3 € 

ou 
Wok de gambas 

julienne de légumes au soja et pousses de soja sauce crustacés 

 
***** 

 
Plateau de fromages affinés  

ou 
Dessert au choix dans notre carte  

 

 
 

Prix nets taxes et service compris, nos viandes sont d’origine Française, de l’UE selon arrivage 
Pour les allergènes, veuillez nous consulter 


