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Notre carte

Gaspacho de légumes, crolitons a l'ail et mousse de chévre frais

Carpaccio de beoeuf au basilic, copeaux de parmesan et pignons de pin torréfiés
Foie gras de canard mi-cuit, marmelade d’abricot r6ti au romarin, toast brioché
Carpaccio de Saint Jacques, vinaigrette aux agrumes et grains de grenade

Salade Soleil & Jardin

(Salade, thon snacké, rouget, saumon fumé, tomates cerises, carottes rapées, betterave chioggia, concombre)

Cuisses de grenouilles en persillade, accompagnement au choix *

Quenelle de brochet (150g) sauce tomate, olives et champignons (cuisson 30 min)
Quenelle de Saint Jacques (180g) sauce Nantua, riz basmati (cuisson 30 min)

Pavé de merlu, huile aux condiments et millefeuille de légumes
Supréme de volaille sauce au curry, fricassée de pommes de terre,

tomates cerises confites

CEufs au plat, 2 garnitures aux choix Y
Pavé de thon grillé, pistou et caponata confite

(aubergine, tomate, oignons, olive verte, capres ,pignons de pin)

Burger Soleil & Jardin

(haché de beeuf, pistou, tomate, jambon cru, Saint Nectaire), frites et salade
Filet de boeuf sauce a I'ail et ail confit, pomme Anna

Ou fagon Rossini

Fromage blanc en faisselle a la creme ou coulis

Plateau de fromages affinés

Fondant moelleux chocolat, glace vanille et creme anglaise
Tulipe de glaces et sorbets aux fruits frais de saison
Salade de fruits frais, tuile aux amandes

Charlotte aux framboises, coulis de fr
Soufflé glacé au limoncello, sacristain

uits rouges
croustillant

Pain perdu brioché aux fraises, coulis de fraise et glace vanille

* frites, gratin dauphinois, salade, légumes

Prix nets taxes et service compris, nos viandes sont d’origine Francaise, de I'UE selon arrivage

Y Plat végétarien

Pour les allergenes, veuillez nous consulter
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