Menu Gourmet a 45 € TTC

Ceviche de bar vinaigrette aux agrumes, grenade et coriandre
ou
Ballotine de foie gras de canard mi-cuit aux 4 épices,
compotée pommes-rhubarbe et son toast brioché
ou
Tatin de légumes du soleil au fromage frais et basilic \¢
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Quenelle de Saint-Jacques (180g) sauce Nantua, riz basmati
ou
Cuisses de grenouilles, accompagnement au choix*
ou
Filet de beoeuf, purée de patates douces et Iégumes de saison, sauce aux morilles
ou
Noix de Saint-Jacques, quinoa aux petits légumes, émulsion aux oignons
ou
(Euf mollet, crique de pommes de terre, rouleaux d’aubergines et piperade de poivrons A
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Plateau de fromages affinés
ou
Dessert au choix dans notre carte (supplément café ou thé gourmand 3 €)

* frites, gratin dauphinois, salade, légumes
V Plat végétarien

Prix nets taxes et service compris, nos viandes sont d’origine Frangaise de 'UE ou Allemagne selon arrivage
Pour les allergénes, veuillez nous consulter
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