
 
 
 
 
 
 

Menu Gourmet à 45 € TTC 
 

 
Vol au vent de Saint Jacques et écrevisses aux petits légumes, velouté de crustacés 

ou 
Ballotine de foie gras de canard mi-cuit aux 4 épices,  
compotée d’oignons vinaigrés et son toast brioché 

 
 

**** 
 

Quenelle de Saint Jacques (180g) sauce Nantua, riz basmati 
ou 

Cuisses de grenouilles, accompagnement au choix* 
ou 

Filet de bœuf, flan de champignons et purée de carottes au cumin, sauce forestière 
ou 

Filet de dorade, fondue d’épinards et écrasé de pommes de terre aux olives, coulis de tomates  
 
 

**** 
 

Supplément plateau de fromages 8,00 € 
ou 

Dessert aux choix dans notre carte 
 
 

 
* frites, gratin dauphinois, salade, légumes 

 
Prix nets taxes et service compris, nos viandes sont d’origine Française de l’UE ou Allemagne selon arrivage 

Pour les allergènes, veuillez nous consulter 
 

 


