
 
 
 
 

Notre carte 
 

Saucisson pistaché cuit en brioche et son mesclun de salades, sauce vigneronne  16 € 
Poireaux grillés en vinaigrette aux magrets fumés, chapelure croustillante  16 € 
Vol au vent de Saint Jacques et écrevisses aux petits légumes, velouté crustacés 20 €  
Ballotine de foie gras de canard mi-cuit aux 4 épices,  
compotée d’oignons au vinaigrés et son toast brioché     22 €  

 
Salade Soleil & Jardin          22 € 
Salade, avocat, carottes, gésier confit de volaille, magret fumé, saucisson pistaché, copeaux de foie gras  

 
Cuisses de grenouilles, accompagnement au choix*     25 € 
Quenelle de brochet (150g) à la tomate, olives et champignons   18 € 
Quenelle de Saint Jacques (200g) sauce Nantua, riz basmati    22 € 
Pot au feu de paleron de bœuf, légumes de saison     22 € 
Pavé de cabillaud pané au paprika,  
fondue de chou blanc et petits légumes, crème de petits pois    24 € 
Burger Soleil & Jardin (haché de bœuf , morbier, compotée d’oignons, lard grillé), frites et salade 23 €  
Filet de dorade, fondue d’épinards et écrasé de pommes de terre aux olives,  
coulis de tomates           26 € 
Filet de bœuf, flan de champignons et purée de carottes au cumin,  
sauce forestière           26 €  
Ou façon Rossini           30 € 

        
Fromage blanc en faisselle à la crème ou coulis         6 € 
Plateau de fromages affinés           8 € 
Tulipe de glaces et sorbets et fruits frais         9 € 
Barre croustillante biscuit et mousse chocolat-cœur coulant au caramel     9 € 
Fondant moelleux chocolat, accompagné de sa glace vanille      9 € 
Omelette norvégienne vanille-chocolat flambée au Grand Marnier     9 € 
Verrine de tiramisu à la crème et éclats de marrons glacés        9 €  
Tarte des demoiselles Tatin servie tiède, crème fouettée et glace vanille     9 € 

 

* frites, gratin dauphinois, salade, légumes 
 

Prix nets taxes et service compris, nos viandes sont d’origine Française de l’UE ou Allemagne selon arrivage 
Pour les allergènes, veuillez nous consulter 

 


